
Art. no: 2437

En kryddig premium-salami som produceras i Toscana där den långsamt
lufttorkas i Bontà Toscanes naturliga källare för bästa smak. Man använder
sig av lokalodlad paprika och chili som ger salamin en vacker röd färg och en
intensiv, trevlig arom. Njut av det fantastiska köttet i kombination med
smaker av paprika, chili och vitlök.

Vikt: ca. 3 kg  |  Antal/kartong: 1 st  |  Lagringstid: 2 månader  |
Köttråvara: Italien  |  Hållbarhet fr. packdatum: 6 månader  |  Område:
Toscana

Skiva tunt till en färsk ljus baguette med
havssaltat smör.

Salami Ventricina Piccante

Griskött, salt, kryddor, druvsocker, paprika,
antioxidationsmedel E301, konserveringsmedel
E250, E252.




