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Guanciale - Lufttorkad Griskind

Bonta

TOSCANE

En ovanlig delikatess gjord pd 100% italiensk griskind som har en perfekt
balans mellan fett- och kétthalt. Genom att lufttorka griskinden s& mognar
den och utvecklar djupare smakare. Det gér att denna guancialen passar
perfekt som en ingrediens i den traditionella italienska rdtten Pasta
Carbonara.

& Hetta upp olivolja och sautera griskinden. E Flaskkott, salt, dextros, kryddor, naturlig arom,
/ Tills&tt svartpeppar, hackad 18k och vitldk antioxidationsmedel E301, konserveringsmedel
N och stek i 8 minuter. Tillsatt salt och B
krossade tomater och koka upp. Servera
sdsen med spaghetti.
Vikt: ca. 1,5 kg | Antal/kartong: 2 st | Lagringstid: 60 dagar |

Kéttrédvara: Italien | Hallbarhet fr. packdatum: 6 manader | Omrade:





