
Pris:

Lagrad i 6 veckor.
"Vela" betyder ljus.
En spansk hantverkstradition.

Chorizo Vela Extra



Lagrad i 6 veckor.
"Vela" betyder ljus.
En spansk hantverkstradition.

Skiva upp och ät den rumstempererad. Perfekt tillsammans med
vänner och familj för den där autentiska tapasupplevelsen.

Chorizo Vela Extra

De 7 spanska charkmusketörerna
7 Hermanos är ett familjeföretag som drivs av sju bröder i den

pittoreska spanska staden Toledo. De tillverkar traditionell spansk
chark med lomo och lufttorkad salami som specialitet. Utmärkande för

delikatesserna är låg salthalt, en förförisk sötma och aromatisk doft.

Råvarans ursprung: Spanien


